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I BISCOTTI PER BABBO NATALE

Lombardia
IL TERRITORIO

2 cucchiaini 
di zenzero 1 pizzico

di sale

COLORANTE 
ALIMENTARE

dopo il riposo

in frigorifero  180° cuocere per 12 minuti 

DECORARE CON LA GLASSA

130 g di burro

1 U
OVO

400 G
DI FARINA

150 G
di MIELE

150 Gdi zucchero

1/2 cucchiainodi bicarbonato

glassa

IMPASTO
200

 g 
di 

zuc
che

ro 
al 

vel
o

1 albume

• In una ciotola mescolate la fari-
na, lo zenzero, il sale e il bicarbo-
nato. • In un’altra ciotola lavorate 
il burro con lo zucchero fino ad 
ottenere una crema spumosa. 
• Aggiungete l’uovo e il miele. 
• Lavorate l’impasto aggiungen-
do man mano la farina con lo 
zenzero. • Formate una palla con 
l'impasto, avvolgetela nella pelli-
cola trasparente e ponetela in fri-
gorifero per 1 ora. • Poggiate l'im-
pasto su una spianatoia infarinata 
e con un matterello stendete una 
sfoglia dello spessore di 4 mm 
circa. • Con il tagliapasta a omi-
no ricavate i biscotti e posiziona-
teli su una placca da forno rive-
stita di carta forno. • Infornate in 
forno caldo a 180° e cuocete per 
circa 12 minuti o fino a che saran-
no dorati. • Lasciateli raffredda-
re completamente. • Preparate 
la glassa montando a neve l’al-
bume e incorporando sempre 
sbattendo, lo zucchero al velo. 
• Aggiungere coloranti a piace-
re. • Ponete la glassa in una sac 
à poche con  bocchetta piccola 
e liscia e decorate  i vostri biscotti 
di pan di zenzero.

Una facile ricetta da preparare con i bimbi nella notte più magica dell'anno
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La sostenibilità
che fa sorridere.

prodottiselex.it

Nuovi tubetti 100% riciclabili
e senza astuccio in carta, per essere
ancora più amici del Pianeta.




